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présente

Votre Menu du Mercredi 15 Mai 2019
 «Déjeuner Gourmand »
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Entrées   
 

Duo d’asperges blanches et vertes,
jambon Serranno, copeaux de

parmesan 

Au Four ou à la Plancha
( au choix) 

Poitrine de canard rôtie aux épices,
purée de navets caramélisés

ou 
Noix Saint-Jacques, compotée

de poireaux à l’huile d’olive et au
piment d’Espelette  

Duo de Douceurs  ( au
choix )

Tarte au chocolat et framboise
Ou 
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Fleur d’ananas rôtis au rhum 

info@creationandkitchen.fr • +33 6 80 95 66 36 * 8
rue Leroux – 75116 Paris

 www.creationandkitchen.fr * 
Facebook.com/CreationAndKitchen 

http://www.creationandkitchen.fr/

	Chef – Ecole FERRANDI
	Entrées
	Au Four ou à la Plancha ( au choix)
	Poitrine de canard rôtie aux épices,
	purée de navets caramélisés
	ou
	Duo de Douceurs ( au choix )
	Tarte au chocolat et framboise
	Ou

