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Entrées

Duo d’asperges blanches et vertes,
jambon Serranno, copeaux de
parmesan

Au Four ou a la Plancha
( au choix)

Poitrine de canard rétie aux épices,
purée de navets caramélisés
ou
Noix Saint-Jacques, compotée
de poireaux a I’huile d’olive et au
piment d’Espelette

Duo de Douceurs ( au
choix )

Tarte au chocolat et framboise
Ou
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Fleur d’ananas roétis au rhum
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