
chahnaz kanawati
Chef – Ecole FERRANDI 

présente

Votre plateau repas 
 « Autour de La Mer » 
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Entrée 

Betteraves à la menthe et à la crème
sésame 

Plat froid de la Cheffe

Dos de Cabillaud rôti au piment
d’Espelette, 

Petits  légumes  glacés, Boulgour façon
pilaf

Fromage du terroir

Emmental de Savoie au lait cru 

Douceur gourmande

Clafoutis aux abricots et aux éclats de
pistaches

Coffret livré avec Pain artisanal, couverts, serviette
et verre
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